‘-’*‘\' Institutul de Cercetare

- Dezvoltare pentru

HORTIN
0 G Industrializarea si Marketingul Produselor Horticole
[i]s Romdnia, Bucuresti, sector 4, Cod 042159,Intrarea Binelui 1A
— Telefon: (+ 40 21) 461.07.06, Fax: (+ 40 21) 460.07.25

e-mail: horting@gmail.com.

PREZENTAREA INSTITUTULUI

Misiunea institutului este de a desfasura activitati de cercetare stiinfifica (fundamentala si

aplicativd), de inovare in domeniul procesarii si pastrarii legumelor si fructelor, a culturilor de
legume in sere, a marketingului produselor horticole. De asemenea, institutul realizeaza activitati
de proiectare a tehnologiilor de procesare, pastrare a produselor horticole, de producere a
culturilor in spatii protejate, asistenta tehnica si proiecte de montaj utilaje si echipamente tehnice
pentru investitii din domeniul de competenta. Toate aceste activitati sunt realizate in contextul
politicilor Romaniei din domeniul horticol, armonizate cu cele ale Uniunii Europene.

Activitatile institutului Horting au ca obiective:

+

+

Cercetarea si dezvoltarea proceselor si tehnologiilor de conditionare si pastrare, de lunga
si scurtd durata, a legumelor si fructelor in stare proaspata;

Cercetarea si dezvoltarea proceselor si tehnologiilor de procesare a produselor horticole
(conserve, gemuri si dulceturi, sucuri si bauturi racoritoare, produse deshidratate si
congelate etc.);

Cercetarea si dezvoltarea proceselor si tehnologiilor de obtinere a rasadurilor altoite de
pepeni, vinete, tomate, ardei, precum si a tehnologiilor de cultura a acestora in spatii
protejate si camp;

Cercetarea si dezvoltarea proceselor si tehnologiilor de cultura aquaponica;

Efectuarea de analize biochimice la produsele horticole si dezvoltarea metodelor de
analiza;

Proiecte de inginerie tehnologica, modernizari si investitii noi in domeniul horticol;
Transfer tehnologic si asistentd tehnicd acordatd producatorilor si procesatorilor din
domeniu horticol;

Norme tehnologice si standarde pentru produse horticole proaspete si procesate



Domenii specifice de expertiza:

-

. Laboratorul de cercetare produse horticole proaspete:

elaborarea si modernizarea tehnologiilor de péstrare, conditionare, ambalare a produselor
horticole indigene si din import, in stare proaspata;

cercetari biochimice si fiziologice legate de procesele metabolice ale produselor horticole
in perioada pastrarii;

armonizarea cu standardele UE si revizuirea standardelor romane pentru aprecierea
calitatii comerciale a produselor horticole proaspete.

. Laboratorul de cercetare produse industrializate

tehnologii de industrializare sub forma de conserve, produse deshidratate sucuri si bauturi
racoritoare folosind produse horticole din cultura sau flora spontana;

tehnici si metode specifice de uscare si deshidratare, congelare si refrigerare a legumelor
si fructelor;

tehnologii pentru produse noi din legume si fructe destinate grupelor vulnerabile de
consumatori;

testarea comportarii in procesul valorificdrii a unor soiuri si hibrizi noi, de legume si
fructe.

3. Laboratorul de analize chimice si biochimice

efectuarea de analize fizico-chimice si biochimice pentru caracterizarea produsele
horticole proaspete si prelucrate;

elaborarea si adaptare metodologiilor moderne de analiza si control a calitatii legumelor
si fructelor in stare proaspata si prelucrata;

stabilirea si acreditarea unei metode de determinare a factorului de prospetime a unor
produse alimentare in functie de continutul de amine biogene

4. Laboratorul de culturi horticole in spatii protejate

.....

castraveti, vinete, pepeni verzi) destinate productiei de sera, solarii si camp.

tehnologia de obtinere a rasadurilor altoite de legume;

tehnologii de cultivare a legumelor altoite in spatii protejate si in camp;

elaborarea si dezvoltarea la nivel micro si macro a sistemelor aquaponics de cultura a
unor produse horticole.

5. CompartimentMarketing, proiectare si transfer tehnologic

elaborarea studiilor de marketing, organizare si eficientd economicd in valorificarea si
comercializarea produselor horticole;



studii si cercetari de piatd pentru produsele horticole proaspete si industrializate;
efectuarea de proiecte pentru realizarea de investitii ale producatorilor (sere, solarii,
depozite frigorifice, centre de conditionare si ambalare etc.) si procesatorilor (linii, sectii
si fabrici de conserve etc.) de legume si fructe;

instructiuni tehnologice privind obtinerea unor produse horticole in sistemul aquaponics
industrial;

instructiuni tehnologice privind cresterea pestilor in sistemul aquaponics industrial,
elaborarea de ghiduri de bune practice si brosuri specific domeniului de competente al
institutului.



PRINCIPALELE REZULTATE C-D-1 HORTING

1. Elaborareatehnologiilorde producere a rasaduriloraltoiteprecumsitehnologii de cultura
a unor legume (tomate, castraveti,vinete, pepeniverziinspatiiprotejatesicimp)

Efecteeconomice :

- Crestereaproductiei cu 15-80%, functie de specie;

- Imbunatatireacalitatiifructelor cu cca.25%;

- Cresterearezistenteiplantelor la secetdsi la temperaturi negative;
Raportuldintrecostulcercetarilorsiefectuleconomiceste de 18- 25% functie de specie;
Efecte sociale :

- Eliminareapoluariimediuluiinconjurator;

- Creareaunornoilocuri de muncapentrurealizarearasaduriloraltoite.



2. Tehnologii de pastrare a produselorhorticoleproaspete care au la baza:

- Dezvoltareametodelor de mentinere a calitatiisiduratei de pastrarein stare proaspatd a
legumelorsifructelorinatmosferacontrolatd cu concentratiiultrascazute de oxigensiridicate de
dioxid de carbon;

- Determinareafactorilortehnologicisibiologiciresponsabili de
mentinereacalitatiiproduselorhorticolepeparcursuldepozitarii,

Variantele tehnologice de stocare si depozitare permit pe langd studierea
comportamentului fructelor si legumelor la temperatura mediului ambiant si doud variante de
pastrare in conditii de refrigerare 10-12°C si conditii frigorifice 3-5°C.

Rezultatele obtinute au reconfirmat faptul cd depozitarea in conditii frigorifice este
recomandata avand in vedere nivelul mai mic de pierderi (de masa si stricate), precum si faptul
ca durata de pastrare se mareste , chiar pand la 20 de zile in cazul caiselor care au o perisabilitate
ridicata.

Evolutia principalelor componente chimice (substanta uscata, aciditate titrabild, zahar
total si vitamina C) din fructe poate fi un indicator important al capacititii de mentinere a
calitatii fructelor in diferite conditii de pastaresi al stadiului de maturitate al produsului la un
moment dat. Evolutia acestor componente chimice variaza de la un soi la altul, avand un curs
diferit de tendinta generala preconizata.



3. Stabilirea si acreditarea unei metode de determinare a factorului de prospetime a unor
produse alimentare in functie de continutul de amine biogene.
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Efecteeconomice :

- Prelungireaduratei de comercializare a produselorproaspete cu 3-5 zile, incazulin care gradul de
prospetime determinat permite acest lucru,

- Crestereasecuritatiialimentare a produselor;

- Posibilitateaefectudrii  de analizechimice la  solicitareasocietatilorcomerciale  din
sectorulalimentar;



4.Optimizarea acvaculturii intensive sisuperintensive in spatii controlate concretizati
prinrealizareaunuisistemnou, complex, de tip simbioticpentruobtinereasimultani a

unorproductii de plantesipestiin care plantelecrescsi se dezvoltipebazacosturilor
determinate de crestereapestilorpetoatidurataanului
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Efecteeconomice :

- In situatia exploatarii pe intreaga duratd a unui an, sistemul de capacitate medie poate produce
cca. 400 kg de pestesi 3300 kg de produse vegetale;

- Exploatarea sistemului de capacitate mare pe durata unui an, permite obtinerea unei productii
de pestesi produse vegetale (salata, busuioc, bame, tomate, castraveti, pepeni galbeni, flori, s.a.),
care asigurd venituri de cca. 100.000 USD/an din vanzarea plantelor si cca. 35.000 USD/an din
vanzarea pestilor;

- Reducereaconsumului de apasienergiefata de functionareaseparata a celordouasisteme de
productie cu 18-32%;

Raportuldintrecostulcercetarilorsiefectuleconomiceste de 30%, pentru sistemul de capacitate
mare;

Efect social:

- Obtinereauneiculturi de legume ecologiceconcomitent cu realizareauneiproductiipiscicole;



5.Realizarea de produse nutraceutice din legume si fructe pentru alimentatia unor grupe
vulnerabile ale populatiei

- produse cu un continut ridicat in fier si vitamina C;

- produse cu un continut ridicat in calciu si vitamina C

- produse din legume si fructe pentru alimentatia diabeticilor

- sucuri si nectaruri din legume si fructe cu actiune terapeutica indicate persoanelor cu
afectiunigastro-intestinale, hepato-biliare, anemii

- produse cu un continutridicatinantioxidantisifibrealimentare

Eficienta economica:

- Diversificarea alimentatiei persoanelor cu carentenutrittonale cu impact asupra
cresteriicalitatiivietii;

- Imbunatatirea starii de sanatate

- Reducerea perioadei de recuperare a persoanelor cu anumite afectiuni.



6. Dezvoltareaunortehnologii de deshidratare a produselorhorticole

d.

Instalatie de deshidratare a legumelor si fructelor

by

Uscator solar realizat la ICDIMPH — Horting

Efecteeconomice:

-Marireaduratei de pastraresireducereasemnificativa a spatiului de depozitare ;
- Reducereaconsumurilorenergetice in tehnologia de uscare;

- Crestereavaloriicometciale a produselor finite.

Efectesociale:

- Diversificarea alimentatiei consumatorilor pe tot parcursul anului.
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